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Damit es schmeckt wie selbstgemacht.



BULSHORST

ST ENKOST

Beste Fleisch-
Convenience

Losungen vom Produkt (ibers Rezept
bis zur perfekten Zubereitung

Hervorragendes Fleisch und frische Zutaten -
wir machen daraus beste tiefgekiihlte Produkte.

Einfach ideal fiir GroBverbraucher und die System-

gastronomie. Perfekt fiir Kinder, Erwachsene und
Senioren. Es soll schmecken wie selbstgemacht.

Das ist unser Anspruch.

Hausmannskost - international gefragt
Traditionelle Hausmannskost aus der heimischen Kiche mit
leckeren Frikadellen, saftigen Schnitzeln und deftigen Braten
sind die Spezialitat der Convenience-Experten aus Westfalen.
Und HULSHORST FEINKOST kann auch international: mit Kott-

bullar, Taco Beef, Cevapcici oder Lammhacksteaks.

Leit- und ressourcensparende Zubereitung
Begeistern Sie Ihre Kunden: Perfekte Fleischconvenience kombi-
niert mit vielen tollen Rezpetideen sichern eine einfache Zube-
reitung. Wir bieten hnen getestete Zubereitungsprogramme fiir
lhre Kiiche. Greifen Sie auf unsere Vielfalt zuriick: Vom kalibriert
geschnittenen Braten bis zum fertig gebratenen Hackfleisch: Alles
ist tiefgefroren, leicht zu bevorraten, schnell zu regenerieren und
einfach zu portionieren. HULSHORST-Produkte geben Ihnen die
Sicherheit, die auch Ihre Kunden von Ihnen verlangen. Vertrauen
Sie auf beste sichere Fleischqualitat! Zudem beinhalten fast alle
unsere Produkte keine Zusatzstoffe. Bei uns geht es auch ohne

Geschmacksverstarker und Co. Achten Sie auf unser Gitesiegel!




BULSHORST

Das qute Gefiihl, gute Produkte zu haben

Sichere Lebensmittel fir eine gesunde Erndhrung

Nahrungsmittel sind Vertrauenssache. Als Familien-
unternehmen sind wir uns der gro8en Verantwor-
tung gegeniiber unseren Kunden, den Mitarbeitern,

den Tieren und der gesamten Region voll bewusst.

Sichere Herkunft

Wir kennen unsere Lieferanten genau und schatzen sie -
dennoch kontrollieren wir sie intensiv und regelmaRig.
Genau wie stets das Fleisch, das wir verarbeiten. Wir
wissen, wo Rind und Co. herkommen. Das ist so und
das bleibt so. Unser Schweinefleisch stammt aus der
hauseigenen Zerlequng, um hdchsten Anspriichen
Genuge zu tun. Feinstes Rind- und Gefliigelfleisch
stammt von renommierten, langjdhrigen, qualifizierten

und gepriiften Partnerbetrieben - vorzugsweise direkt

aus der Region. Frische und Qualitat unterliegen fort-

laufenden strengen Tests. ,Wir stellen sichere Lebens-
mittel her”, kann HULSHORST FEINKOST selbstbewusst
feststellen, ,denn unabhdngige Labore priifen fort-
wahrend unsere Produkte. Produktsicherheit ist

oberstes Gebot!”

Sichere Ablaufe

Geschulte Mitarbeiter und sichere Abldufe wahrend

des gesamten Produktionsverfahrens unterliegen einem
umfassenden Qualitdatsmanagement. Zu Recht hat das
Unternehmen die IFS-Zertifizierung erhalten. Und weil wir
garantiert nichts zu verbergen haben, sind uns Kunden,
Behorden und Auditoren zur Betriebsbegehung stets

willkommen.

Tierwohl ist Haltungssache
Wir als westfalisches Familienunternehmen wissen,
was wir wollen!

HULSHORST FEINKOST ist das 3. Fordermitglied der unseren Lieferanten zusammen verringern kénnen.
Initiative Tierwohl! Wir sind stolz darauf, dass wir Zum Beispiel wird die Mehrzahl der von uns selbst
nachweislich die Tierwohlstandards in der konven- zerlegten Schweine nur 60 km lebend transportiert.
tionellen Nutztierhaltung stetig verbessern. Durch Fleisch kaufen wir nur frisch ein! So kénnen wir die
unsere Lieferantenauswahl und unsere Kontrollen Qualitat genau prifen. Daher ist ein regionaler Einkauf
fordern wir das Wohl der Tiere. wichtig for uns.

Rund 530 Millionen Tiere und rund 6.700 landwirt-
schaftliche Betriebe nehmen bereits an der Initiative
Tierwohl teil. Die ITW ist das wirksamste, praxistaug-
lichste und marktfahigste Programm zur Steigerung
des Tierwohls. Das Tierwohl wird durch die ITW in der

breiten Masse verbessert und nicht in einer Nische.

Alle unsere Fleischlieferanten werden regelmafig von

uns selbst besucht und kontrolliert. Bei unseren Kon- . l-

trollen hat das Tierwohl einen hohen Stellenwert.

IHITIATIVE

Wir haben bereits die Lebendtiertransportzeit mit TIERWOHL



Regional handeln - international denken
Nachhaltig produzierte Lebensmittel

in einem lebenswerten Umfeld

Regionaler Einkauf

Fir die HULSHORST FEINKOST GmbH ist Regionalitat mehr
als nur ein Trend. Insgesamt kommen nahezu

70 % der Rohstoffe aus unserem Bundesland NRW,
sogar 85 % aus einem Umbkreis von 150 km.

Wir sind Mitglied bei NRW ISST GUT. Im Zuge unserer

Erweiterung haben wir 38 regionale alte Obstbaume

gepflanzt, fir Insekten Blumenwiesen und zwei Bienen-

hotels angelegt. Auch fiir Fledermause, Schwalben,
Eulen und den Spatz Nist-

moglichkeiten an unserem

NRW
IS=T GUT!

Betrieb geschaffen.

iULSHORS )

Gute Convenience - rundum zufrieden
Erfolg unserer Fleisch-Convenience durch Geschmack,
einfache Zubereitung, Transparenz und Sicherheit

Unser Service fiir Sie

Wir legen groRen Wert darauf, dass unser Endkunde
umfassenden Service erhalt. Auch im Internet unter
www.huelshorst-feinkost.de finden Sie moderne und
bewdhrte Ideen fiir einen variantenreichen Speiseplan.
Erleben Sie die Vielfalt zeitsparender Komponenten,
interessante Zubereitungsempfehlungen und hunderte
Rezeptideen fir den Snack- und GroRverbraucherbereich.
Testen Sie es selbst! Selbstverstandlich finden Sie alle
Informationen pro Produkt: aktuelle Nahrwerte, Allergene,

Zutaten und Logistik-Daten.

Zubereitungstechnik

Unsere Fleisch-Convenience kénnen auf unterschied-
lichste Weise regeneriert werden. Unsere Lésungen
sind daher vielseitig einsetzbar. Erprobt auf moderner
Technik, die es Ihnen einfach macht, Freude an unseren
Produkten zu haben. Ob Konvektomat, Grillplatte, Dop-
pelkontaktgrill, Gyros-Grillgerat oder Kalttablettierung,
wir kennen uns aus mit der gangigen Technik. Durch
unsere Zusammenarbeit mit verschiedenen Herstellern
kénnen wir Ihnen fertige, geprifte Programme zur
Zubereitung unserer Produkte kostenlos zur Verfiigung
stellen: Einfach Produkt wahlen, Start driicken und

los geht’s!
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Natiirlich ...
Weniger ist mehr!

Natirlich ohne

In HOLSHORST FEINKOST Losungen mit diesem Giitesiegel sind
keinerlei Zusatzstoffe, also E-Nummern enthalten. Es wird natiirlich
in allen Rezepturen auf Zutaten wie Wiirze, Palmfett oder kiinstliche

Aromen verzichtet. Natiirlicher Geschmack aus bestem Fleisch,

guten Naturgewiirzen und Krautern. Damit es schmeckt wie

selbstgemacht!

Qualitat verlangt Malstabe. Und die sind bei uns an
der Spitze angesiedelt. Gute Fleisch-Convenience missen
alle Anforderungen der modernen Kiiche erfillen.

Das testen wir. Und erst wenn wir rundum zufrieden
sind, geht ein neues Produkt auf den Markt. Unser
Gutesiegel macht deutlich, was sich hinter HULSHORST
FEINKOST verbirgt: Alle unsere Produkte werden in
Deutschland hergestellt. Fleisch mit einer sicheren
Herkunft und sichere Ablaufe sind bei uns im Haus

Tradition.

BULSHORST

ST ENKOST

Frisch im Sortiment
RegelmaBig entwickeln wir
neue Losungen - anwendungs-
freundlich, zeitgemal und
sicher.

Gefliigel-Frikadelle | Seite 34
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S ENKOST -

Mager mag ich.
,Schon oft haben mich die Hackfleisch-
produkte von HULSHORST aus der Zeitfalle
gerettet. Schmackhaftes Fleisch mit typi-
schen Gewiirzen gibt mir die Gewissheit,
auch bei schneller Zubereitung ein anspre-
chendes Meni anbieten zu konnen -

die Entscheidung far HULSHORST passt

Internationale Hackfleischprodukte
Europa auf dem Teller

immer planmaRig und schmeckt allen
hervorragend.”
Qualitatshappen mit Format

Anita Dapphaus, Kichenchefin St. Marien-Kliniken

Europas Hausfrauen wissen, was gut ist. Seit Jahrhun- Unsere Hackfleischprodukte bereichern jeden Speise-
derten. Das hat HULSHORST FEINKOST gern aufgenom- plan fir jedes Alter zu jeder Jahreszeit. Den Rezepten
men. Mit Kottbullar, Mettballchen, Cevapcici und der Ursprungslander angemessen wahlen wir fir die
Bifteki unternimmt das westfalische Unternehmen Zubereitung typische Gewirze. Und holen damit den
eine kulinarische Reise von Nord nach Sid. Geschmack des Urlaubs auf jeden Teller.

Schwein, Rind und Gefligel, vielfaltige Wirzkompo-
nenten und Formen folgen einer Philosophie: Hack-
fleisch passt immer und Gberall, ist abwechslungsreich,
zeitgemaR, vielseitig. Eingebettet in Brotchenhalften
und Salat als Burger, als Fingerfood im Glas oder als
Mettballchen im deftigen Eintopf - wir haben an alles

und alle gedacht.
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Kottbullar, Hackfleischbéllchen aus Rind- und
Schweinefleisch, ca. 20 g, gebraten, 1.Q.F., tiefgefroren
Saftige Hackfleischballchen aus Schweine- und Rindfleisch von mittel-
feiner Kérnung, nach orginal schwedischem Rezept hergestellt,
landestypisch abgeschmeckt und goldbraun gebraten, lose rollend
schockgefrostet und verpackt. Dadurch ist eine genaue Portionierbarkeit
moglich. Schnell verfiigbar durch kurze Regenerierungszeiten.

Art.-Nr. |Einheit

0003415 |2 x3000 g

Balkanrollchen, Hackfleischrélichen aus Schweine-
fleisch, gebraten, ca. 30 g, 1.Q.F., tiefgefroren

Gebratene Hackfleisch-Réllchen aus Schweinefleisch, nach Cevapcici-Art
kraftig gewdrzt, im Schlauchbeutel verpackt

- Art.-Nr.  |Einheit
. |
_— 0003414 |2 x3000 g

1.Q.F. - coole Vorteile, eisiges Verfahren

Alle Pfannenartikel von HOLSHORST werden mit fliissigem
Stickstoff bei -196 °C schockgefrostet. Daher die Bezeichnung
Individually Quick Frozen, kurz I.Q.F.

Dank dieser Technologie bleiben die hohe Qualitdt, die
beachtliche Frische, Aussehen, Struktur und Geschmack
erhalten. Das begeistert mich immer wieder und ich kann

derartige Produkte nur empfehlen.”

Arne Vielstatter, Lebensmitteltechniker

Cevapcici, Hackfleischrélichen aus Rindfleisch,
gebraten, ca. 30 g, I.Q.F, tiefgefroren
Hackfleisch-Rollchen aus Rindfleisch nach typischer Cevapcici-Art kraftig
gewdrzt, goldbraun gebraten, lose rollend schockgefrostet, im Schlauchbeutel
verpackt. Dadurch ist eine genaue Portionier-und Kalkulierbarkeit gewahr-
leistet.

: Art.-Nr.  |Einheit
P

E -

.. 0003497 |2 x3000 g

S ENKOST -

Gefliigel-Cevapcici, Hackfleischréllchen aus Gefliigel-
fleisch, gebraten, ca. 30 g, 1.Q.F, tiefgefroren
Hackfleisch-Rollchen aus Geflugelfleisch nach typischer Cevapcici-Art
kraftig gewdrzt, gebraten, lose rollend schockgefrostet, im Schlauch-
beutel verpackt. Dadurch ist eine genaue Portionier-und Kalkulierbarkeit
gewahrleistet.

Art-Nr.  |Einheit
B0009588 |2 x3000g
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Burger & Co
Unsere Trend-Artikel fir lhren Umsatz

0b Take-away, AulRer-Haus-Geschaft, Tellermitte oder als Snack zwischendurch:
Unsere Burger und BIG RIBS schmecken allen, zu jeder Zeit, ob kalt oder warm.
Durch unterschiedliche Burger-Grof3en bleiben Sie flexibel und kénnen so schnell

und giinstig Ihre Gaste begeistern.

Burger, 75 % Rindfleisch, ohne Fett gebraten, 1.Q.F.,
tiefgefroren

Burger aus 75 % Rinderhackfleisch von mittelfeiner Kérnung, ohne Fett
gebraten, 1.Q.F, im Schlauchbeutel verpackt

Art-Nr. |Einheit
— d
auf Anfrage‘zs X 1304

BULSHORST

S LENKOST -

Burger, 75 % Rindfleisch, mit Zwiebeln,
ohne Fett gebraten, 1.Q.F. tiefgefroren
Burger aus 75 % Rinderhackfleisch von mittelfeiner Kérnung,

mit Zwiebeln, ohne Fett gebraten, 1.Q.F, im Schlauchbeutel verpackt
Art.-Nr.  |Einheit
0006798 |100g, 2 x 2,5 kg

0006739 |25x130¢

Gefliigel-BIG RIB, pikant gewiirztes Gefliigel-Hackfleischer-
zeugnis mit Krautern, ohne Fett gebraten, 1.Q.F., tiefgefroren

Pikant gewiirztes Gefligelhackfleischerzeugnis in Spare Rib-Form,
ohne Fett gebraten, tiefgefroren

. Art.-Nr. |Einheit
— 0007710 [1159,2x23 kg

BIG RIB, pikant gewiirztes Hackfleischerzeugnis,
ohne Fett gebraten, 1.Q.F., tiefgefroren

Pikant gewirztes Schweinehackfleischerzeugnis in Spare Rib-Form,
ohne Fett gebraten, tiefgefroren

Art.-Nr. ‘Einheit
= ss&
. 0003493 |115g,2x2,3 kg
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ndecten phacnda’, o et sebater, (ffg Mettballchen aus bestem Fleisch -

Rinderhacksteak pikant gewirzt, in der Optik eines Rumpsteaks,

perfekt fiir lhre leichte Vollkost

auf Anfrage| 180 g, 5,4 kg/Krt.

Hervorragendes Kalbfleisch, Rindfleisch, Schweinefleisch - diese Premium-Mettballchen sind besonders vertraglich und
angenehm mild gewiirzt, mit frischen Krautern verfeinert, ohne Beigabe von Zwiebeln und jeglicher Zusatzstoffe! Nach

dem Brihen direkt schockgefrostet und somit einzeln entnehmbar. Spielen Sie Ihre Vorteile durch einfaches Handling

und kurze Regenerierungszeiten souveran aus: auf den Tellern zufriedener Genieler.

Gefliigel-Hacksteak, ohne Fett gebraten, 1.Q.F., Kalbfleischballchen, ohne Zwiebel, gebriiht,
tiefgefroren ca. 40 g, 1.Q.F., tiefgefroren

Gefligelhacksteak aus Puten- und Hahnchenfleisch, mit rustikalen Grill- Runde, leicht grauliche, mild gewiirzte Fleischballchen aus fein zerkleinertem
streifen, ohne Fett gebraten, I.Q.F. tiefgefroren, im Schlauchbeutel verpackt Kalbfleisch mit Krdutern, in Wasser gegart, I.Q.F, im Schlauchbeutel verpackt

Art.-Nr. ‘Einheit
0003409 |2 x 3000 g

Art.-Nr. |Einheit
auf Anfrage‘180 g, 5,4 kg/Krt.

Bifteki, Hackfleischerzeugnis mit WeiBkasewiirfeln, Mettballchen, ca. 15 g, gebriiht, 1.Q.F., tiefgefroren
ohne Fett gebraten, 1.Q.F., tiefgefroren Runde, leicht grauliche, mild gewiirzte Mettballchen aus fein zerkleinertem
Pikant gewiirztes Rinderhackfleisch mit WeiBkasewrfeln (6 x 6 x 6 mm), Echwellne- ””E Rindfleisch, mit Krautern, in Wasser gegart, im Schlauch-
ohne Fett gebraten, lose verpackt eutel verpackt

. Art.-Nr. ‘Einheit Art.-Nr. ‘Einheit
— 0006747 |75 g, 2 x3 kg B0006723 |4 x 2500 g

Lammhacksteak, ohne Fett gebraten, 1.Q.F, Mettbillchen, ca. 3-5 g, gebriiht, 1.Q.F., tiefgefroren
tiefgefroren Runde, leicht gréuliche, mild gewiirzte Mettbalichen aus fein zerkleinertem
Mageres Lammhacksteak, mit Krautern verfeinert, Schweine- und Rindfleisch, mit Krautern, in Wasser gegart, im Schlauch-
ohne Fett gebraten, lose verpackt beutel verpackt

Art.-Nr. |Einheit
0003413 |4 x 2500 g

Art.-Nr. |Einheit
0006746 |75 g, 2 x 3 kg




Gyros und
Fleisch-Spiefle

Saftige Vielseiter

Ganz einfach aufgespief3t

Kross gebraten und lecker duftend - Fleischspiel3e
haben noch immer etwas Urwichsiges. Gyros ist
langst wie selbstverstandlich in die deutsche Kiche
eingezogen. Dem tragen wir Rechnung mit klassischen
Gyros-Drehspiellen aus saftigem Schweinefleisch,

fur den kleinen und den gro8en Bedarf, zwischen

3 und 20 Kilogramm.

Fur Backofen, Pfanne und sommerliches Grillver-
gniigen bestens geeignet: Souvlaki-Spiele lecker
mariniert, von Hand auf Buchenholz gesteckt.

Der Hingucker bei jedem Barbecue.

BULSHORST

S ENKOST -

Gesucht, gefunden.

,Lange hab” ich nach einem guten Gyros gesucht.
Die Qualitat von HULSHORST aber ist ein Traum.

Was auch immer die fir Gewiirze nehmen, wie die
marinieren - es schmeckt unnachahmlich und gewal-
tig lecker. Ob am Spiel3 oder fertig fur die Pfanne:
Bei meiner Wahl hab” ich echt Schwein gehabt.

Und unsere Gaste ebenso ...”

Georgios Angelopoulos, Imbiss-Betreiber




S LENKOST -

Souvlaki, SchweinefleischspieBe mit Wiirzung GyrosspieBe, mariniert, tiefgefroren
griechischer Art, 1.Q.F., tiefgefroren Mageres qut entsehntes Schweinefleisch in 0,5 - 1 cm dicke Scheiben
Frisches Schweinefleisch mariniert, zwei Fleischstiicke auf einen Buchen- geschnitten, nach Gyros Art mariniert, anschlieBend sorgfaltig hand-
holzspieR gesteckt, lose verpackt gesteckt und tiefgefroren

. Art.-Nr. ‘Einheit Art.-Nr.  |Einheit
— B0003157 ‘30 x 150 g 0000455 |3 x3000g

0000453 |2 x 50004
e
R
[=] 3

0000454 |1x10000g
0000907 |1x 200009
GyrosspieBe Spezial, mariniert, tiefgefroren
Mageres gut entsehntes Schweinefleisch in 0,5 - 1 cm dicke Scheiben
geschnitten, nach Gyros Art mariniert bzw. scharf gewirzt, anschlieend
sorgféltig handgesteckt und tiefgefroren

Art.-Nr.  |Einheit

auf Anfrage|3 x 3000 g
auf Anfrage|2 x 5000 g
auf Anfrage |1 x 10000 g

Tandoori-PutenbrustspieBe, pikant gewiirzt,

1.Q.F,, tiefgefroren

Saftige, frische Putenbrust, orientalisch mariniert, auf einem Buchenholz-
spiel gesteckt, lose verpackt, einzeln entnehmbar

Art.-Nr. |Einheit
B0003134 ‘30 x 150 g

Weil es rund und lecker lauft
,Sehr [ange haben wir nach einem qualitatsorientiertem
Lieferanten fiir landestypische Gerichte gesucht. Dass
unsere Suche bei HULSHORST Erfolg hatte, wird bei uns mit
Zeitersparnis und zufriedenen Kunden belohnt.”

Jannis Passadakis, Geschaftsfihrer Restaurant



Viel Qualitat bei wenig Aufwand

,Kostendruck und Qualitatsanspruch - unsere tagliche

Herausforderung. Damit wir ruhigen Gewissens unsere h _

Speisekarten budgetgerecht und trotzdem attraktiv
fullen, lassen wir uns von HULSHORST beliefern.
Die sichere Seite schmeckt uns und unseren Gasten
am besten. Das belegen die Zahlen ...”

Andreas Wollschlager, Cuisinier du Personnel

Leckeres
aus der Pfanne
Immer eine gute, schnelle Mahlzeit

In Zeiten wo es in der Kiiche oft schnell gehen muss, sind
unsere Produkte die ideale und komfortable Losung, um
den eigenen Anspriichen gerecht zu werden. Ob Stroganoff,
Pfannengemiise mit gebratenen Fleischstreifen, Salate mit
Fleischtopping, Gyros- und Hahnchenpfanne - wir haben fir
lhre Anspriiche die richtigen Fleisch-Produkte - vielseitig fir

alle Altersklassen und Ethnien einzusetzen.

Das Schweinefleisch fr unser Pfannengyros kommt von
Schlachtern aus der Umgebung und wird in unserem
Betrieb zerlegt, zugeschnitten und pariert. Feinstes Rind-
und Gefligelfleisch fir unsere Streifen- und Pfannenproduk-
te werden von renommierten, langjdhrigen, qualifizierten
und gepriiften Partnerbetrieben - vorzugsweise aus der

Region - geliefert.

BULSHORST

S ENKOST -

Naturlich ohne sind alle unsere Pfannengerichte! Lose rollend
1.Q.F. gefrostet, sind sie in praktischen Beuteln a 2,5 kg
verpackt. Gut zu bevorraten und zu portionieren, sicher zu

kalkulieren und schnell und einfach in der Zubereitung!

Hahnchenpfanne Doner-Art und Gyros vom Schwein oder
der Pute: Aromatisch und typisch gewd(rzt sind unsere
Pfannen-Produkte allesamt, die ohne Zugabe von Fett auf
Teflon gebraten werden. Sie passen damit hervorragend
in die moderne, internationale Kiiche - ebenso wie unsere
mageren Rindfleischstreifen und -wirfel. Sie werden zart
gegart und behalten so ihre Saftigkeit.

Guten Appetit!
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BULSHORST

S ENKOST -

H3hnchenpfanne, Geschnetzeltes nach Doner-Art

Gyros U n d Da n e |' - gewiirzt, ohne Fett gebraten, 1.Q.F., tiefgefroren

Mageres Hahnchenfleisch, geschnetzelt, nach Déner-Art gewiirzt,

allesamt aromatisch saftig gebraten A, i
Peloponnes oder Bosporus: Genuss fir alle P

Im Sortiment von HULSHORST FEINKOST finden Sie internationale Spezialitdten aus aller Welt. Aromatisch gewtirzt und

natirlich ohne E.-Nr., ohne Hefeextrakt oder Palmfett zubereitet - und dazu alles 1.Q.F. lose rollend direkt nach dem

Braten eingefroren. Im Pita- bzw. Donerbrotchen, als Tellergericht, auf dem Salat oder als Tortilla - alles wird perfekt!

Putengyros, Geschnetzeltes nach Gyros-Art gewiirzt,
gebraten, 1.Q.F., tiefgefroren

Mageres, geschnetzeltes Putenoberkeulenfleisch, nach Gyros-Art gewirzt
und mariniert, ohne Fett gebraten, StiickgroRe ca. 10 - 50 mm, einzeln
freirollend gefrostet

Art.-Nr. |Einheit
P 1
._ p— B0002652 |4 x 2500 g

Pfannengyros, Schweine-Geschnetzeltes nach Gyros-Art
mariniert, ohne Fett gebraten, 1.Q.F., tiefgefroren

Mageres, geschnetzeltes Schweinefleisch, nach Gyros-Art gewrzt
und mariniert, ohne Fett gebraten, im Schlauchbeutel verpackt.

Art-Nr. |Einheit
0000456 |4 x 2500 g




Rindfleisch-Streifen
Zart, lecker, vielseitig

Schmeckt wie selbstgemacht! Mit diesen Streifen machen Sie Pasta, Stroganoff und auch gute Pizza. Zart gereifte
Rinderoberschale wird leicht gewiirzt. Durch das frische Schneiden und anschlieBende Braten haben die Streifen ein
tolles Aroma und klassisches Aussehen. Auf den Punkt gebraten, lecker duftend wird 1.Q.F. gefrostet. Kalkulations-

sicher einsetzbar im 2,5 kg-Beutel bringen die Rindfleischstreifen Ihr ganzes Aroma und tolle Textur bei der

Zubereitung zur Geltung.

Rindfleischstreifen, ca. 45 x 15 x 10 mm,
ohne Fett gebraten, 1.Q.F. tiefgefroren

Rindfleisch in Streifen geschnitten, neutral gewirzt, gegart,
im Schlauchbeutel verpackt

: Art-Nr. |Einheit
P

E [— & [

.. 0000118 |4 x 2500 g

BULSHORST

S ENKOST -

Hdhnchenbrust-Streifen
Frisch geschnitten und gebraten

Frische hochwertige Hahnchenbrust von norddeutschen Lieferanten wird leicht gewiirzt, frisch geschnitten und
ohne Fett gebraten. So zart und saftig werden die Streifen direkt 1.Q.F. schockgefrostet und verpackt. Lose entnehm-
bar sind die Héhnchenbruststreifen von HULSHORST FEINKOST extrem vielseitig einsetzbar. Ob als Topping auf Salat,

im Wok zu Gemse, als Pizzabelag, in Saucen oder als hochwertige Suppeneinlage.

Hahnchenbrust-Streifen, ca. 60 x 10 x 12 mm,
neutral gewiirzt, ohne Fett gebraten, 1.Q.F.,
tiefgefroren

Aus der Hahnchenbrust geschnittene Streifen, neutral gewirzt, ohne Fett
gebraten, 1.Q.F, im Schlauchbeutel verpackt

. Art.-Nr. ‘ElnhEIt
E—, B0002033 ‘4 x 2500 g




Hackfleisch gebraten
Lose rollend - in vielen Variationen

Gut Ding in Eile haben
,Lu oft fehlt die Zeit oder der Plan wird kurzfristig

umgeworfen. Dann ist es gut, dass wir auf unseren

) i o ) Rinderhackfleisch mit Starke, neutral gewiirzt, Rinderhackfleisch , Taco Beef”, gebraten, 6-13 mm,
Alleskénner zuriickgreifen kdnnen. Fir alle Alters- gebraten, 3-13 mm, 1.Q.F., tiefgefroren 1.Q.F., tiefgefroren
ruppen geeianet. immer in ausreichender Menae Rinderhackfleisch neutral gewiirzt, gebraten, im Schlauchbeutel Rinderhackfleisch nach mexikanischer Art gewirzt, gebraten,
gruppen geeignet, g verpackt im Schlauchbeutel verpackt

platzsparend tiefgekihlt: Die vielseitigen Hack-
fleischprodukte aus dem Hause HULSHORST sind

Art.-Nr. ‘Einheit o .: Art.-Nr. ‘Einheit
-— 5

0000197 [4x2500 g . — B0000125 4 x 2500 g

mein Ausgangsprodukt fir kreative Zuberei-

tungen - alles was ich brauche.”

Lisa Waldstetter, b2eats, Commis de Cuisine

Rinderhackfleisch ,Italiano”, gebraten, 3-13 mm,
1.Q.F,, lose rollend gefroren

Rinderhackfleisch mit Tomate und Zwiebeln, gew(rzt, gebraten,
im Schlauchbeutel verpackt

: Art.-Nr.  |Einheit
|
] B0000805 |4 x 2500 g

Schweinehackfleisch, 3-13 mm, neutral gewiirzt,
gebraten, 1.Q.F., tiefgefroren

Schweinehackfleisch neutral gewirzt, gebraten, im Schlauchbeutel
verpackt

. Art.-Nr. ‘Einheit
c— B0000621 ‘4 X 2500 ¢
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Frikadellen aus ordentlichem
Rind- und Schweinefleisch
Qualitat, die man schmeckt

Herzhafter Geschmack

»Genau so muss eine Frikadelle daherkommen! Grob gewolft und von un-
nachahmlich herzhaftem Geschmack. Das kann ich in meiner Kiche auch nicht
besser. Ich nutze gern diese Meisterstiicke von HULSHORST. Da weiB ich, was
ich Gutes habe, kann nach Bedarf verninftige Qualitat zubereiten und meine
Gaste sind rundum zufrieden. Die Frikadellen von HULSHORST passen perfekt

in mein Kichenkonzept.”

Cornelius Bitter, Kiichenchef Gutsbacher Hof

Die Zubereitung macht’s

Frikadellen gehen einfach immer. Buletten, Fleisch-
klopse, Fleischpflanzerl oder Hackballchen, der Volks-
mund hat viele Begriffe fur die beliebten Spezialitaten.
Und wir haben sie alle, ob klein oder groB, ob aus
Schweine-, Rind- oder Gefligelfleisch, ob mit oder

ohne Zwiebeln. Immer frisch und lecker.

0b im heimischen Rapsdl oder fettfrei auf Teflon
gebraten: Die Zubereitung macht’s. Die Kompo-
nenten der HULSHORST-Pfannenfrikadellen sind
Schweinefleisch aus der eigenen Zerlequng, klassische
Gewiirze, Krauter, Semmelbrosel, Senf und frische
Iwiebeln - Huberts Beste, die ESS-Klasse und die
Hausfrauenfrikadellen und bleiben einfach das varian-
tenreiche und &ulRerst schmackhafte Ergebnis fiir jede

Speisekarte.

Von der 15-g-Partyfrikadelle bis zur dicken 200-g-Bulette -
die Fleischklopse passen immer und iberall. Warm
oder kalt, als Fingerfood und ebenso im Einklang mit
Kartoffelstampf und Gemiise. Herzhaft westfalisch ist
unsere Art - und so ist auch Huberts Beste. Rustika-

le Optik und lockerer Biss, grob gewolft und deftig
gewdrzt schmeckt unser Star zu jeder Gelegenheit. Und
wenn’s leichte Vollkost sein soll - kein Problem. Denn
HULSHORST FEINKOST hat sich auch dieser Version fur

kleine Kinder und Senioren verschrieben.

iULSHORS )
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M =+ 1= ESS-Klasse”-Partyfrikadelle, ca. 25 g, ohne Fett
ZElChen fUl' Qualltat: ESS'KIaSSE 6ebraten, 1.Q.F, ti‘éfgefroren' &
Kleine Frikadelle aus Schweine- und Rindfleisch von mittelfeiner Kérnung,

vereinzelt Zwiebelstiicke, Krauter und Gewiirze erkennbar, ohne Fett

. . . . . . . . ebraten, 1.Q.F., im Schlauchbeutel verpackt
Unser Favorit: die ,ESS-Klasse”-Frikadelle. Aus bestem ausgewdhlten Schweine- und Rindfleisch hergestellt, mit J ¢ b Einh
Art.-Nr.  |Einheit

0003350 |2 x3000 g

frischen Zwiebeln, Ei und Semmelbroseln. Das Ganze mit frischen Krautern und Gewirzen fein abgeschmeckt -

so macht man Frikadellen! Ohne Fett auf Teflon gebraten und direkt einzeln schockgefrostet - so ist es fir alle

leicht und lecker.

,,ESS-KIasse”-Pfar]nenfrikadelle, ohne Fett ,ESS-Klasse”-FleischkloBchen, ca. 22 g, gebraten,
gebraten, 1.Q.F., tiefgefroren 1.Q.F., tiefgefroren

Frikadelle aus Schweine- und Rindfleisch von mittelfeiner Kornung, verein- Frikadelle aus Schweine- und Rindfleisch von mittelfeiner Kérnung,

zelt Zwiebelstticke, Krauter und Gewiirze erkennbar, ohne Fett gebraten, vereinzelt Zwiebelstiicke erkennbar, in der Fritteuse goldbraun gebraten,

1.Q.F, lose verpackt Krauter und Gewdirze erkennbar, 1.Q.F., im Schlauchbeutel verpackt

Art.-Nr.  |Einheit

B0003349 |30 x 125 g
B0007704 |25 x 150 g
0003398 |20x180g
B0003344 |18 x 200 g

Art-Nr. |Einheit
0003420 |2 x3000 g

~ESS-Klasse”-Premiumfrikadelle, gebraten, 1.Q.F.,
tiefgefroren

Frikadelle aus Schweine- und Rindfleisch von mittelfeiner Kornung, in
der Fritteuse goldbraun gebraten, vereinzelt Zwiebelsticke, Krauter und
Gewdrze erkennbar, 1.Q.F,, lose verpackt

Art.-Nr.  |Einheit
0003316 |30x120g
0003362 |20x150¢

+Hubert's Beste”-Frikadelle mit Krdutern, gebraten,
1.Q.F,, tiefgefroren

Delikate Frikadelle aus Schweine- und Rindfleisch von mittelfeiner
Kornung, mit Krautern, gebraten, I.Q.F, lose verpackt

p—
P Art-Nr. _|Einheit
- B0007705 [30 x 120 g
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0b Vollkost, Schonkost, ob Schwein,
Rind oder Gefliigel ...

Wir haben verstanden! Die jahrelange Zusammenarbeit mit, zu recht, anspruchsvollen Kunden hat auch bei uns zu
einer beispielhaften Souveranitat im Umgang mit Sonderwinschen gefihrt. Wir geben unser Bestes, allen lhren
Anforderungen gerecht zu werden. Unsere Kunden kénnen sich bei uns auf die Planung konzentrieren, da sie sich

auf die Qualitat der bestellten Produkte verlassen konnen.

Gefligel-Frikadelle, gebraten, ca. 120 g,

1.Q.F., tiefgefroren

Frikadellen aus Gefligelfleisch, gebraten, I1.Q.F. tiefgefroren,

im Schlauchbeutel verpackt.

Art.-Nr. |Einheit
auf Anfrageh x 3600 g

Mini-Partyfrikadelle, ca. 15 g, ohne Fett
gebraten, 1.Q.F., tiefgefroren

Mini-Partyfrikadelle aus Schweine- und Rindfleisch von mittelfeiner
Kérnung, vereinzelt Zwiebelstiicke, Krauter und Gewiirze erkennbar,
ohne Fett gebraten, 1.Q.F, im Schlauchbeutel verpackt

..

Mini-Party-Gefliigelfrikadelle, ca. 15 g, %
ohne Fett gebraten, 1.Q.F., tiefgefroren

Mini-Partyfrikadelle aus Gefligelfleisch von mittelfeiner Kérnung, vereinzelt
Iwiebelstiicke, Krduter und Gewiirze erkennbar, ohne Fett gebraten, I.Q.F, im

Schlauchbeutel verpackt

BULSHORST

ST ENKOST

Art.-Nr. |Einheit
B0003451 |2 x 3000 g

Art.-Nr. _|Einheit
auf Anfrage‘z X 3000 g

Tierwohl - Hiilshorst zeigt Haltung
,Die einen reden driiber und machen Absichtserklarungen -
Hilshorst macht was! 3. Fordermitglied der Initiative Tierwohl,
Lieferanten-Audits vom Chef personlich beim
Schlachthof und frisches Fleisch von den Fleisch-
lieferanten, die nachweislich ihren Job verstehen
und ihrer Verantwortung gerecht werden. Toll!”

Wolfgang Schmidt, Gastro-GroBhandler
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Pfannenfrikadelle nach Hausfrauenart, ohne Fett Gefliigelfrikadelle, ohne Fett gebraten, 1.Q.F.,
gebraten, 1.Q.F., tiefgefroren tiefgefroren

Frikadelle aus Schweinefleisch von mittelfeiner Kérnung, vereinzelt Zwiebelstiicke Geflugelfrikadelle von mittelfeiner Kérnung, vereinzelt Zwiebelstiicke und
und Gewiirze erkennbar, ohne Fett gebraten, lose verpackt Gewirze erkennbar, ohne Fett gebraten, I.Q.F, lose verpackt

Art.-Nr. _|Einheit
0003335 [30x120g

E Art-Nr.  [Einheit
0006713 |30 x 100 g

0006714 |30x125¢

Frikadelle nach Hausfrauenart, gebraten, 1.Q.F., Gefliigel-Partyfrikadelle, ca. 25 g, ohne Fett
tiefgefroren gebraten, 1.Q.F., tiefgefroren

Schweinefrikadelle von mittelfeiner Kornung, in der Fritteuse gebraten, Frikadelle aus Gefligelfleisch von mittelfeiner kdrnung, vereinzelt Zwie-
vereinzelt Zwiebelstiicke und Gewiirze erkennbar, lose verpackt belstiicke, Krduter und Gewrze erkennbar, ohne Fett gebraten, I.Q.F, im

Schlauchbeutel verpackt

Art.-Nr.  |Einheit
P
. B0006712 |30 x 100 g
0006709 (30x120g
B0007741 |20 x 180 g

Art.-Nr. _|Einheit
B0009589 |2 x 3000 g

Rindfleischfrikadelle, ohne Fett gebraten, 1.Q.F.,
tiefgefroren

Rindfleischfrikadelle von mittelfeiner Kérnung mit frischen Zwiebeln, Ei und Semmel-
broseln zubereitet, herzhaft gewiirzt und mit feinen Krautern abgeschmeckt.
Ohne Fett gebraten und anschlieRend einzeln schockgefrostet (1.Q.F.), lose verpackt
Art.-Nr. _|Einheit

0003392 [30x125¢

Kalbfleischfrikadelle, ohne Fett gebraten,
ca. 40 g, I.Q.F,, tiefgefroren

Frikadelle aus Kalbfleisch von mittelfeiner Kérnung, vereinzelt Zwiebelstticke, Krau-
ter und Gewdirze erkennbar, ohne Fett gebraten, I.Q.F, im Schlauchbeutel verpackt

. Art.-Nr. ‘Einheit
s— — 0003337 |2x3000g




Leichte Kiiche

Unvertraglichkeiten auf einzelne Lebensmittel konnen sowohl bei Gesunden als auch bei Personen mit Erkran-
kungen der Verdauungsorgane auftreten. Dann ist die leichte Vollkost angesagt. Sie unterscheidet sich von der
normalen Vollkost durch das Weglassen von Lebensmitteln oder Speisen, die haufig Unvertraglichkeiten auslosen.

Und sie zeichnet sich - trotz dieser Einschrankung - durch besten Geschmack aus!

Gefliigelhackfleischbéllchen, ca. 16 g, ohne Zwiebeln,
gebraten, 1.Q.F., tiefgefroren

Geflugelhackfleischballchen, ohne Zwiebeln, mild gewiirzt, gebraten,
saftig und locker im Biss, I.Q.F., im Schlauchbeutel

% . Art.-Nr. |Einheit
— 80002731 |2 X 3000 g

Gefliigelfrikadelle, ohne Zwiebeln, mild gewiirzt,
ohne Fett gebraten, 1.Q.F., tiefgefroren
Gefligelfrikadelle von mittelfeiner Kérnung und sehr milder Wiirzung,
vereinzelt Krauter und Gewiirze erkennbar, ohne Fett gebraten, 1.Q.F,
lose verpackt

Art.-Nr. _|Einheit

0007716 |80 X80 g

Pfannenfrikadelle ohne Zwiebeln, mild gewiirzt,
ohne Fett gebraten, I1.Q.F., tiefgefroren

Frikadelle aus Schweinefleisch von mittelfeiner Kérnung, vereinzelt
Krauter und Gewiirze erkennbar, ohne Fett gebraten, I.Q.F,, lose verpackt

Art-Nr. [Einheit
P

=]

.. 0003334 [30x 100 g

Rindfleischfrikadelle, ohne Zwiebeln, mild gewiirzt,
ohne Fett gebraten, 1.Q.F., tiefgefroren
Rindfleischfrikadelle mit mittelfeiner Kérnung und sehr milder Wirzung,
vereinzelt Krauter und Gewirze erkennbar, ohne Fett gebraten, 1.Q.F,
lose verpackt

Art.-Nr. [Einheit

0007715 80X 80 g

Rinderhackfleischballchen, ohne Zwiebeln,
gebraten, ca. 16 g, I.Q.F, tiefgefroren

Kleine Rinderhackfleischballchen, typisch herzhaft gewirzt, gebraten,
saftig und locker im Biss, 1.Q.F.,, im Schlauchbeutel verpackt

-~ @ Art.-Nr. ‘Einheit
-— >
— 0007847 |2 x 3000 g
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Schweinesteaks Mett

0b aus dem Schweinelachs oder aus dem Schinken: Feines Schinkenmett, mild gesalzen und mit einem
das reine Fleischvergniigen!

zarten Zwiebelgeschmack. Leichte Verfiigbarkeit,
locker und immer streichfahig, keine farbliche Ver-
anderung und gleichbleibende Qualitat auch bei
langerer Standzeit. Auf Brotchen der Renner!

Auch fur Snacks zwischendurch - einfach lecker!

Oberschalensteak vom Schwein, roh, 1.Q.F.,
tiefgefroren

Saftige Oberschalensteaks natur, vom Schwein, neutral lecker gewrzt, anschlie-
Rend einzeln schockgefrostet, damit Zartheit und Saftigkeit erhalten bleiben
(1.Q.F), lose verpackt, einzeln entnehmbar, mit einem Stiickgewicht von 160 g

Art.-Nr. ‘Einheit Art.-Nr. ‘Einheit
A ‘ B0000906 “16 x 500 g

auf Anfrage |50 x 160 g

Schinken-Zwiebelmettwurst, 500 g, tiefgefroren
Auf ca. 3 mm gewolftes Schweinefleisch, mild gesalzen, mit frischem
Iwiebelgeschmack, locker und streichfahig, im Kunstdarm, tiefgefroren

Lachssteak vom Schwein, gebraten, neutral Schinken-Zwiebelmettwurst, tiefgefroren
gewiirzt, 1.Q.F., tiefgefroren Auf ca. 3 mm gewolftes Schweinefleisch, mild gesalzen, mit frischem

Frische Schweinelachse zu Steaks verarbeitet und beidseitig ohne Fett Iwiebelgeschmack, locker und streichfahig, einzelne Portionen, tief-
goldbraun gebraten, 1.Q.F, lose verpackt gefroren. Absolute Kalkulationssicherheit durch fertige, leicht zu

entnehmende Portionen 3 25 g oder 35 g.
. . . R
E [— 5>"
— B0009546|ca. 120 g, 7,2 kg/Krt.

B0009642|ca. 80 g, 2 x 4 kg

Art.-Nr.  |Einheit
B0000334 |10x(15x25g=3750)
auf Anfrage|10x (15 x35 g = 525 g)

Lachssteak vom Schwein, roh, neutral gewiirzt,
1.Q.F,, tiefgefroren
Frische Schweineriickensteaks, aus dem Kotelett geschnitten,

ohne Knochen, 1.QF, lose verpackt Freundlich zu Buffet und Budget
Art.-Nr. _|Einheit o ; i
,Die Schinken-Zwiebelmettwurst von HULSHORST FEINKOST

auf Anfrage‘SO x160 g
ist der Renner auf unserem Frithsticksbuffet und in der

O % AL

Frischetheke. Mein Umsatz passt und steigt nach meinem

Geschmack.” Matthias Kraus, Hotelier

[=]




Schnitzel und Cordon bleu
Einfach gut und unverzichtbar

Klassiker mit Zufriedenheitsgarantie

Wer Schnitzel sagt, meint gutes Fleisch. Schweinelachse, Oberschale

und Putenfleisch sind duRerst wandelbar. Wir machen sie zu Schnitzeln und
Cordon bleu, roh oder gebraten, immer aber in knuspriger Panade und mit
feinsten Gewdirzen. Naschkatzen lieben kleine Happen, wer richtig Hunger

hat, greift zum halben Pfund. Kalt oder warm, iberbacken, gratiniert oder

mit raffinierten Saucen: Schnitzel lassen Raum fir kreative Kochideen.

Herausforderung bestanden!

»Aullen knusprig, innen zart - so soll er sein, der Klassiker aus der
Pfanne. Mit Fleisch vom Feinsten und einer Panade, die ich sonst nur
beim Selbermachen hinbekomme, hat HULSHORST mir mit gréBtem
Schnitzelvergniigen Appetit auf mehr gemacht.”

Gerd Himmelbach, Gastronom

BULSHORST

S LENKOST -

Putenschnitzel und Puten-Cordon bleu
Schmackhaft paniert, sicher serviert

0b als Schnitzel oder Puten-Cordon bleu - es ist immer und iberall einsetzbar: in der Schulverpflegung, Kitas,
Mensen, Krankenhdusern oder natirlich in der Gastronomie. Das Putenfleisch allein, oder in Kombination mit
E-Nummern freiem Putenschinken und Gouda, bietet die perfekte Alternative zu herkémmlichen Schnitzeln und

Cordon bleu aus Schweinefleisch. Einzeln entnehmbar, fix zubereitet und dabei schnell serviert - génnen Sie sich

und lhren Gasten dieses schmackhafte Vergnigen.

I
Putenschnitzel, gewiirzt, paniert, gebraten, Puten-Cordon Bleu, aus der Putenbrust geschnitten,
1.Q.F,, tiefgefroren gewiirzt, gebraten, 1.Q.F., tiefgefroren
Saftige, frische Putenschnitzel mit krosser, brauner Panade, meisterhaft Zartschmelzender Gouda und gekochter Putenschinken in gewirzten
gewdrzt, gebraten, I.Q.F,, lose verpackt, einzeln entnehmbar Putenfleischmantel mit knuspriger Panade umhiillt, gebraten, 1.Q.F,

L lose verpackt, einzeln entnehmbar
. Art.-Nr.  |Einheit o
— B0002421 |ca. 80 g, 3 kg Art.-Nr.  |Einheit

B0002425 |ca. 100 g, 3 kq 0002426 |ca. 140 g, 3 kg
B0002433 |ca. 120 g, 3 kg auf Anfrage|ca. 160 g, 3 kg
B0002423 |ca. 140 g, 3 kg
B0002424 |ca. 160 g, 3 kg
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Cordon bleu
Lecker gefullt, natirlich ohne
Hinterkochschinken und Gouda ohne Zusatzstoffe! Cordon bleu - die beliebte Schnitzelspezialitat aus dem Schweine-

lachs geschnitten und mit Gouda und Kochschinken gefllt. Lecker gewiirzt, kross paniert. Zart und saftig. Stiick-

weise entnehmbar und schnell regeneriert. Mit Kartoffellvariationen und Gemiise oder frischem Salat serviert -

einfach ein Hochgenuss!

Cordon Bleu vom Schwein, fliissig gewiirzt, paniert,
1.Q.F, tiefgefroren

Zartschmelzender Gouda und gekochter Hinterschinken im Fleischmantel,
flussig gewdrzt, mit knuspriger Panade umhiillt, roh, 1.Q.F., lose verpackt
Art.-Nr.  |Einheit
B0003549 |40 x 160 g
B0003520 |40 x 180 g
0003532 |40 x200g
B0003548 |40 x 220 g

Cordon Bleu vom Schwein, gewiirzt, paniert,
gebraten, 1.Q.F,, tiefgefroren

Zartschmelzender Gouda und gekochter Hinterschinken im Fleischmantel,
gewdrzt, mit knuspriger Panade umhdllt, gebraten, 1.Q.F,, lose verpackt
Art.-Nr.  |Einheit
B0007739 |50 x 140 g

auf Anfrage|40 x 160 g

Partyschnitzel vom Schwein, 25 - 30 g, gewiirzt,
paniert, gebraten, 1.Q.F., tiefgefroren

Frische Schweinelachse zu Schnitzel verarbeitet, gewirzt, gebraten und mit
einer goldgelben, nach dem Braten krossen Panade, 1.Q.F., lose verpackt

Art.-Nr. |Einheit

B0006568 |ca. 100 - 120 Stiick

iULSHORS )
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,Marienfelder” Schnitzel
Richtig lecker, richtig gut!

Frisch und saftig aus der Schweineoberschale, in der eigenen Zerlequng ordentlich fleischig geschnitten! Die leckere ,Haus-
macher”-Panade mit Krumenstickchen wird beim Braten richtig schén kross. Herzhaft gewiirzt, natirlich komplett ohne
E-Nummern! Ganzlich ohne Wirze, Palmfett oder kiinstliche Aromen. Gebraten oder roh erhaltlich, aber immer schock-

gefrostet und einzeln entnehmbar. Mit Beilagen und Saucen oder Gberbacken: der Renner auf jeder Speisekarte!

,Marienfelder” Schweineschnitzel, aus der Ober-
schale, fliisssig gewiirzt, paniert, 1.Q.F., tiefgefroren

Art.-Nr.  |Einheit

B0007742 |50 x 140 g
B0006562 |40 x 160 g
B0006559 |40 x 180 g

,Marienfelder” Schweineschnitzel, aus der Ober-
schale, gewiirzt, paniert, gebraten, 1.Q.F., tiefgefroren

Art.-Nr.  |Einheit

B0003571 |50 x 140 g
B0009631 |40 x 160 g
B0009640 |40 x 180 g

Lachsschnitzel vom Schwein, fliissig gewiirzt,
paniert, 1.Q.F, tiefgefroren

Art.-Nr.  |Einheit

B0009606 |80 x 80 g

0003593 70 x 100 g
0003594 60x 120 g
0003595 50 x 140 g
0003596 40 x 160 g
0003597 40 x 180 g
B0003599  [40x 200 g

B0006578 36x220¢
B0006593 30x240g
auf Anfrage |30 x 260 g
B0006577 30x280g
B0003586 30x250¢

Lachsschnitzel vom Schwein, gewiirzt, paniert,
gebraten, 1.Q.F., tiefgefroren

Art.-Nr.  |Einheit

0007770 100x80 g
auf Anfrage |70 x 100 g
B0006550 60x110g
0007771 60x120¢g
B0006551 50x150¢
0003572 40 x 160 g
auf Anfrage |40 x 180 g
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Braten und Rouladen
... allseits beliebt durch tGberraschende Vielseitigkeit

Wie ein Gedicht

Es muss nicht nur sonntags sein - wiirzige Braten

und saftige Rouladen kann man sich gern jeden Tag
gonnen. Und weil Geschmacker ganz unterschied-

lich sind, punkten diese Vielseiter ganz besonders.
HULSHORST FEINKOST liefert deshalb die Grundlage fir
individuelle SoBen zu Rinder- und Sauerbraten gleich
mit. NatUrlicher Fond ist dafir einfach die beste Grund-

lage - Kenner wissen das.

Unsere Variationen der klassischen Gerichte bringen
iberraschende Abwechslung auf den Tisch - auch bei
Partybuffets und beim stylischen Front-Cooking. ,Sous
Vide” oder traditionell gegart bleiben unsere Braten
stets zart und saftig. Und unsere Rouladen, klassisch
oder allein mit Gemise gefllt, sind sowieso ein

Gedicht. Probieren Sie mal ...

BULSHORST

ST ENKOST

Uberraschend schmackhaft

»An eine gute Roulade gehort guter Senf.

Das schmeckt man hier! Bei HULSHORST haben mich
die Fleischqualitat, der Garzustand

und die Verwendung ausge- ,\ "

wahlt hochwertiger Zutaten

iberzeugt.”

Josef Schirmer, Kichenchef



Sous Vide-Braten

Immer ein wenig wie Sonntagsessen

Unsere Rinder- und Sauerbraten werden in der Garfolie mit der Sous Vide-Garmethode im Niedrig-Temperatur-

Bereich besonders schonend und gelingsicher gegart. Fir ein besonders intensives Geschmackserlebnis. Ob Sauer-

braten mit Rotkohl, zarter Schweinebraten oder mild gewdrzter Rinderbraten: diese drei deutschen Braten-Klassi-

ker durfen auf keiner Speisekarte fehlen.

e e T

L9

Schweinebraten, gegart, geschnitten, glasiert,
1.Q.F,, tiefgefroren

Zarter Schweinebraten aus dem frischen Schweinelachs, klassisch zubereitet,
anschlieBend in Scheiben geschnitten, glasiert, tiefgefroren, einzeln entnehmbar

Art-Nr. _|Einheit

B0000356 |80 x 100 g

Sauerbraten, gegart im Fond, tiefgefroren
Rindersemerrolle mit klassischer Sauerbratenwiirzung, im Fond gegart
und in Garfolie verpackt, inkl. Fond, tiefgefroren

Art.-Nr. ‘Einheit

0000129 |6 x ca. 1800 g

Sauerbraten, gegart, geschnitten, glasiert,
1.Q.F., tiefgefroren

Rindersemerrolle mit klassischer Sauerbratenwiirzung, anschliefend
in Scheiben geschnitten, glasiert, tiefgefroren, einzeln entnehmbar

. Art.-Nr. |Einheit
0000832 [80x90g

Rinderbraten, gegart im Fond, tiefgefroren

Rindersemerrolle mit Fond gegart, in Garfolie verpackt, tiefgefroren,
inklusive Fond

Art.-Nr. |Einheit

0000130 |6 x ca. 1800 g

Rinderbraten, gegart, geschnitten, glasiert,
1.Q.F, tiefgefroren

Gegarte Rindersemerrolle, anschlieBend in Scheiben geschnitten,
glasiert, tiefgefroren, einzeln entnehmbar

Art-Nr. _|Einheit

000833 [80x90g

BULSHORST

ST ENKOST

1.Q.F. - Braten in Scheiben

Anschnittfreies, restloses und schnelles Handling durch
.Q.F. (Individually Quick Frozen). Alle Scheiben einzeln
entnehmbar: perfekter kann ein Produkt aus wirtschaft-
licher Sicht nicht sein. Die hohe Qualitat, die beachtliche
Frische, Aussehen, Struktur und Geschmack iiberzeugen

jeden Geniefer.




FEINKOST

Westfdlischer Hackbraten, gegart, tiefgefroren Rinder-Rouladen in SoB3e ohne Schweinespeck, >
Hackbraten aus Schweinefleisch in GN-gerechter Aluschale, pikant mit Gemiise gefiillt, gegart, tiefgefroren

gewdrzt, fertig durchgebraten und etwas gebraunt, in Folie verpackt, Magere Rindfleischscheiben, mit qutem Senf, einer feinen Gemisefiillung
tiefgefroren aus Karotten, Sellerie und Gurke sorgféltig von Hand gefillt und gewickelt,

Art.-Nr ‘Einheit in SoBBe gegart, in eine Kunststoffschale gelegt und vakuumiert und an-
o schlieBend gefrostet. Ohne Garverlust schnell regeneriert! Genaue Kalkula-
0003016 |3 x 2000 g tionssicherheit durch egalisierte StiickgroRe. Mit Gemiise und Kartoffeln -
ein Klassiker der deutschen Kiiche! Ohne Schweinefleisch!

Art-Nr. |Einheit
B0003276 |3 x 15X 100 g

Westfalischer Hackbraten, gegart, geschnitten,
glasiert, 1.Q.F. tiefgefroren

Hackbraten aus Schweinefleisch, pikant gewiirzt, fertig gebraten und ge-
braunt, in Scheiben geschnitten, glasiert, tiefgefroren, einzeln entnehmbar
Art-Nr. _|Einheit
B0003042 [90 X 80 g

Rinder-Rouladen in SoBe, gegart, tiefgefroren
Magere Rindfleischscheiben gefiillt mit gerduchertem Speck,
Gewiirzgurken, Zwiebeln und Senf, in SoRe gegart, in einer Kunststoff-
schale verpackt und vakuumiert, tiefgefroren

Art.-Nr.  |Einheit
B0003262 |3 x15x 1004
B0003235 |3 x12x130¢g
0003261 |3x9x180¢g
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HULSHORST Feinkost GmbH

Kolkebecker StraRBe 29
33428 Harsewinkel

Tel. +49 5247 4043-0
info@huelshorst-feinkost.de
www.huelshorst-feinkost.de

Elna.--

" KALTE
| | . \CTEAM

A+K Kalte-Team GmbH
UferstraBe 73 a

45881 Gelsenkirchen

Tel. +49 209 94125-0

Fax +49 209 94125-26
info@akkaelteteam.de
www.akkaelteteam.de

www.pmr-werbung.de | P17013




